
 

Voorgerechten 
Starters 
 
Brood – gezouten boter – dip    2.50  
Bread – salted butter – spread   
 
 
Tonijn – carpaccio – krokante tortilla – rivierkreeftjes – wasabi – gember 11.00 
Tuna – carpaccio – crispy tortilla – crayfish – wasabi – ginger 
 
 
Pastrami – rund – little gem – truffelmayonaise 13.75 
Pastrami – smoked beef – little gems – truffle mayonnaise 
 
 
Tagliata – ossenhaas – rucola – parmezaanse kaas – balsamico 13.50 
Tagliata – tenderloin – rocket salad – parmesan – balsamico 
 
  
Salade “Vega” – 3 x tomaat – geitenkaas – crostini `   9.50 
Salad “Vega” – 3 x tomato – goat cheese – bread croutons  
 
 
Thom ka kai – kokossoep – kip – rode peper – limoengras   7.50 
Thom ka kai – coconut soup – chicken – red pepper – lemongrass  
 
 
Entree EMMA – koude en warme gerechtjes van de chef (min. 2 personen)                12.50 pp 
Appetizer EMMA – cold and hot dishes from the chef (min. 2 persons) 
 
 
 

Hoofdgerechten 
Main Courses 
 
Kipsaté – extravaganza – kippendijen – atjar ketimoen – gado gado               17.50 
Chicken Sate – extravaganza – chicken thighs – atjar – gado gado 
 
 
Pasta frutti di Mare – spaghetti – mosselen – gamba – vis – tomaten 18.50 
Pasta frutti di Mare – spaghetti – mussels – prawns – fish – tomatoes 
 
 



 
 
 
 
Roodbaars – filet – bospeen – courgette – rode bietjes – saffraansaus 19.50 
Red grouper – fillet – baby carrots – zucchini – beetroot – saffron sauce 

 
 

Tournedos – ossenhaas – filet – risotto – truffel 23.50  
Tournedos – tenderloin – fillet – risotto – truffle 
 
 
Entrecôte – kalf – gegrild – cherry tomaat – bospaddestoelen – peterselieboter 19.75 
Sirloin – calf – grilled – cherry tomato – forest mushrooms – parsley butter 
 
 
Hoofd EMMA – selectie van de chef (min. 2 personen) 22.50 pp 
Main EMMA – chef’s choice (min. 2 persons)  
 
 
 

Nagerechten 
Desserts 
 
Zoet – verschillende soorten zoetigheden  9.00 
Sweets – all kinds of little sweet desserts 
 
Kaas – 4 soorten – kletzenbrood – vijgencompote             11.50 
Cheese – 4 different cheeses – bread – fig compote 
 
 

Dessertwijn 
Dessertwine 
 
Oupa wijn – Zuid-Afrika (rood) 5.00 
 
Ouma wijn – Zuid-Afrika (wit) 5.00 
 
Pedro Ximenez – El Candado 5.00 
 
 

Koffie’s 
 
Irish Coffee – koffie met Irish whiskey  7.50 

 
French Coffee – koffie met Grand Marnier  7.50 
 
Italian Coffee – koffie met Amaretto  7.50 
 
Spanish Coffee – koffie met Tia Maria  7.50 


